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Los grados Brix (simbolo °Bx) miden el
cociente total de sacarosa disuelta en un
liquido. Una solucion de 25°Bx tiene 25
gramos de azucar (sacarosa) por 100 gramos
de liquido o, dicho de otro modo, hay 25
gramos de sacarosa y 75 gramos de agua en
los 100 gramos de la solucion. Los grados
Brix se miden con un refractémetro.

La escala Brix se utiliza en el sector de
alimentos, para medir la cantidad aproximada
de azucares en zumos de fruta, vino o bebidas
suaves, y en la industria del azucar. Diversos
paises utilizan las tres escalas en diversas
industrias.

Para los zumos de fruta, un grado Brix indica
cerca de 1-2 % de azucar por peso. Ya que los
grados Brix se relacionan con la concentracion
de los sélidos disueltos (sobre todo sacarosa)
en un liquido, tienen que ver con la gravedad
especifica del liquido.

Los refractometros con compensacion de
temperatura evitan la dependencia de la
temperatura de las medidas de la gravedad
especifica y requieren solamente una gota o
dos de la muestra para tomar una lectura.

Esperamos haber proporcionado informacion
importante para su negocio.
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